
www.dei-sapori.com

@deisapori_

Offre Spéciale ! 
Pour l'achat d'un de nos délicieux cocktails de

saison, repartez avec votre verre à
collectionner Dei Sapori !

Chaque saison, un nouveau design à ajouter à
votre collection… 

À chaque cocktail, son verre unique !

DEI SAPORI L’ITALIE QUE TU MERITES



COCKTAILS
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TINATO SPRITZ : II CLASSICO
Liqueur Tinato Spritz, Prosecco Bolla et Perrier.

ELDERFLOWER SPRITZ 

9 €

10 €
Liqueur de Fleur de sureau française Vedrenne, Prosecco Bolla et Perrier.

POMPELMO SPRITZ 10 €
Liqueur de pamplemousse rose Vedrenne, Prosecco Bolla et Perrier. 

LIMONCELLO SPRITZ 9 €
Liqueur Tinato Limoncello, Prosecco Bolla et Perrier.

SQUADRA SPRITZ 

MOSCOW MULE 10 €
Vodka française Fokal, jus de citron vert et Ginger Beer Franklins&Sons.

ESTATE MONA 12 €

Embarquez pour un voyage exotique, où chaque gorgée vous
transporte sous les tropiques ! Collection Été Dei-Sapori !

Rhum embargo Spiced, Nectar de goyave, sirop de fraise bonbon, ginger beer et
citron vert

 (12-22..5CL)

 (12-22..5CL)



SAPORITO LAB
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AVEC ALCOOL

MOCKTAILS 

Vodka renaissance Vanille, Liqueur française de fruit de
la passion VEDRENNE, purée de fruit de la passion, sirop
de vanille, jus de citron vert, Prosecco Bolla

PORNSTAR MARTINI 12€

Rhum Spiced Embargo, purée de myrtille, sirop de
gingembre, jus de citron vert et jus d’ananas

URI URI 11€

Jus de pamplemousse rose, fruit de la passion, Ginger Beer La French.
VIVACE 8 €

Jus de banane et Maracuja, crème de coco, sirop de spéculoos.
7 €

(SAVEURS D’AGRUMES, RAFRAÎCHISSANT ET FRAIS) 

SPIAGGIA (ONCTUEUX, GOURMAND ET TROPICAL) 

Jus de goyave et Maracuja, sirop de bonbon fraise et citron vert.

8 €TIKI-BON (LA DOUCEUR DES CARAIBES) 

 (12-22..5CL)

 (12-22..5CL)



GINS (4CL)
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Notre gin français...
FOKAL GIN  - FRANCE 8€

Le melon, à son point de maturité parfait, s’associe aux baies de genièvre,
offrant des notes douces et intenses.

PUERTO DE INDIAS MELON - ESPAGNE 8 €

Un gin qui se dinstigue par sa couleur saumon vibrante et un arôme
inimitable de fraises fraîches de Huelva, qui invite à la dégustation dès
les premiers instants.

PUERTO DE INDIAS STRAWBERRY - ESPAGNE 8€

Distillé avec des feuilles de combava et les fleurs d’une variété de cactus
appelée <Belle de nuit=.

BREWDOG LONE WOLF - ECOSSE 9 €

Un gin japonais d’une grande finesse : notes acidulées et rafraichissantes
de Yuzu.

UKYIO YUZU GIN  - JAPON 10 €

GIN DU MOMENT 8 €

*supplément tonic +2€

VODKA
Vodka française de blé - douce
pure et ronde.

ARTISANAL VODKA           7 €

 (4CL)

TEQUILAS

La tequila Silver est la recette originale élaborée
à base d’agave bleu Weber mure (7 à 8 ans de
maturation).

TEQUILA DIEGO&MARIA     7 €

 (4CL)



Assemblage de rhum de mélasse (Trinidad et Tobago) - Rhum de miel
de canne (Guatemala) et rhum agricole (Martinique) pour un final frais
et puissant.

RHUMS (4CL)

EMBARGO ANEJO BLANCO - CARAÏBES 8 €
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RHUM BLANC

RHUMS AMBRÉS

Rhum tout droit venu des Caraîbes et <sans artifice=.
Soyeux, épices douces, poivre, gousse de vanille crème brûlée, caramel au
beurre salé, orange grillée, pain.

CUT SPICED RHUM (CARAÏBES) 9 €

Distillé à partir de pur jus de canne de Martinique, ce rhum a été élevé 6
ans en fûts de chêne.
Notes végétales et fruitées avec un bel équilibre et une délicate rondeur
en fin de bouche.

RUM SALAZAR (MARTINIQUE) 10 €

Rhum vieux élaboré sur l’île de la BArabde puis transféré en Sicile
jusqu’aux chais d’une vénérable insitution : la Cave Florio, à Marsala. Là, il a
été placé en anciens fûts de Marsala, un vin demi-sec, pendant trois ans.
Arômes de caramel, de vanille et d’épices qui apparaissent, soutenus par
un élégant fond boisé.

RUMPABLIC SICILIA (SICILE) 11 €

*supplément soft +2€

RHUM DU MOMENT 8 €



Après distillation le whisky est filtré par une couche de charbon de
bois d'érable. Notes boisées et légèrement vanillées.

WHISKY (4CL)

JACK DANIEL'S BOURBON - USA 8 €
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Whisky de maïs distillé à partir de maïs Cacahuazintle 100% mexicain ! 
Notes de maïs ainsi que du chocolat au lait, de la vanille douce et de
l’omble de bois.

ABASOLO WHISKY - MEXIQUE 10 €

APERITIVI
BIÈRE COPERES 3,50 €

BIÈRE HARRY IPA 3,50 €

LA PINTE 7,00 €

PROSECCO MASCHIO 6,50 €

RICARD, PASTIS 3,50 €

KIR CASSIS OU PÊCHE 5,00 €

SUZE 5,00 €

CAMPARI 5,50 €

MARTINI 5,50 €

BIÈRE <LA PERONI= 3,50 €- L’Italienne à la pression - 25cl

- Ambrée Belge - 25cl

- La star du moment - 25cl

- Pression au choix - 50cl

 - 20cl

 - 2.5cl

 - 12cl

 - 6cl

 - 8cl

- (blanc, rouge) - 8cl

Repos en dame-Jeanne ouverte, doux et fruité, arômes de canne,
gras en bouche.

BELLEVOYE TRIPLE MALT FINITION GRAIN FIN - 9 €FRANCE

WHISKY DU MOMENT 8 €



DIGESTIFS (4CL)
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AQUA PANNA 5 €

SAN PELLEGRINO 4 €

SAN PELLEGRINO 6 €

 - 75cl

 - 50cl

LIMONCELLO 6 €

GET (27 / 31) 6 €

LUXARDO AMARETTO 8 €

COCA COLA, COCA COLA ZÉRO 3 €

ICE TEA PÊCHE 3 €

ORANGINA 3 €

PERRIER 3 €

BEVANDRE FREDDE (33CL)

(Fraise, Grenadine, Citron, Peche, Pac, Menthe, Orgeat, Kiwi)
DIABOLO SIROP 3 €

(Orange, Ananas, Pomme, Tomate, ACE)
JUS DE FRUITS GRANINI  4 €

ACQUE MINERALI

 - 100cl

CAFÉ ILLY 2,50 €

CAPPUCCINO 3,50 €

THÉ ET INFUSION 3 €

BEVANDE CALDÉ

CREMA HEROES FRAISE TEQUILA 6 €

CREMA HEROES CREMA MANGUE TEQUILA 6 €

(25cl)

IRISH COFFEE 9 €

ICE LATTE - NATURE OU SIROP 4 €



Cépage : 100% Montepulciano
Rouge souple et parfumé, aux arômes de fruits noirs et
d’épices. Tanins fins, belle fraîcheur: un compagnon idéal
pour nos viandes mijotées, pizzas savoureuses ou poissons
grillés au caractère bien trempé.

VINO ROSSO
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Cépage : 100 % Primitivo
Rouge profond, notes de cerise noire et d’épices. Rond et
velouté, idéal avec nos pâtes généreuses ou notre
charcuterie italienne.

SAN MARZANO NACA PRIMITIVO BIO (PUGLIA IGP) 6 € 22 €

Cépage : 100% Nero d’Avola 
Rouge sicilien aux arômes de fruits rouges mûrs et
d’épices. Structure souple et gourmande, parfait avec nos
antipasti, parmigiana ou plats à la tomate.

NERO D’AVOLA Cantina Firriato Branciforti (SICILIA) 24 €

MONTEPULCIANO Bodegas Tempore Il Feuduccio (SICILIA) 27 €

Cépages : 60% Syrah - 40% Malvasia Nera
Vin rouge intense et charmeur, aux notes de mûre, cerise
noire et cacao. Rond et structuré, parfait avec nos
viandes, pizzas épicées ou pâtes aux saveurs corsées. 

CORIBANTE Syrah - Malvasia Nera Salento IGP
«CASTELLO MONACI» (PUGLIA) 34 €

15cl 75cl

VINS SELECTION MAISON
IGP MEDITERRANEE

3,50 €

25cl12.5cl 50cl

5 € 9 €



Cépage : Pinot Grigio et Catarratto
Vin blanc bio du sud de l’Italie, rond et ensoleillé, aux
arômes de poire, agrumes mûrs et herbes sauvages. Frais
et expressif, idéal avec nos salades, poissons ou en
apéritif. 

VINO BIANCO
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Cépage : Garganega
Blanc frais et élégant, aux notes d’agrumes fleurs
blanches et amande Idéal à l’apéritif, avec nos antipasti,
poissons ou pâtes aux légumes.

La Sogara SOAVE Villa Annaberta (VENETIE) 19,50 €

Cépages : Chardonnay , Malvasia Bianca , Verdeca
Blanc des Pouilles fruité et expressif, aux arômes de
pêche, pomme et fleurs jaunes. Frais et gourmand, parfait
avec nos entrées, poissons ou pizzas blanches.

I Muri Bianco- Vigneti del Salento (PUGLIA IGP) 21,50 €

L’Auratae Bianco Bio (SICILIA IGP) 24 €

15cl 75cl

VINS SELECTION MAISON
IGP MEDITERRANEE

3,50 €

25cl12.5cl 50cl

5 € 9 €

5,50€



VINO ROSATO
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Cépage: Corvina, Rondinella et Molinara
Rosé léger et fruité, aux arômes de fraise, groseille et
fleurs d’été. frais et désaltérant, parfait avec nos
antipasti, salades, pizzas ou plats estivaux.

TREVENEZIE (VENETIE) 19,50 €

Cépage : Corvina, Rondinella et Molinara
Rosé délicat et raffiné, aux notes de petits fruits rouges
et fleurs. Fraîcheur et finesse en bouche, idéal avec nos
poissons, salades ou pizzas légères.

La Sogara Rosé Bardolino Chiaretto DOC Villa Annaberta

(BARDOLINO)

21,50 €

15cl 75cl

VINS SELECTION MAISON
IGP MEDITERRANEE

3,50 €

25cl12.5cl 50cl

5 € 9 €

5,50 €



CHAMPAGNE

VINO SPUMANTE
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Cépages : Lambrusco Salamino, Marani, Maestri
Vins mousseux issu d’une fermentation naturelle, aux
saveurs fruitées. Robe rouge rubis, c’est un vin aux
arômes fins et riches.

LAMBRUSCO DOUX ROUGE LORENZA (EMILIE ROMAGNE) 24 €

Cépage : 100% Gléra
Robe jaune paille claire et brillante avec une mousse fine
et persistante. Parfums floraux et aromatiques typiques
de la vigne. Propre, frais avec un final long et aromatique.

PROSECCO BOLLA DOC EXTRA DRY (VENETO) 29 €

75cl

Btl 75 cl
PIPER HEIDSIECK CUVEE BRUT 59 €

Btl 75 cl
MOET & CHANDON 89 €

Magnum 1,5 l
MOET & CHANDON 169 €



Rocade est, 
1188 Ancien Chemin De Mons

30100 Alès

693 Route de Donnât
30200 La Roque-sur-Cèze

www.dei-sapori.com

@deisapori_

150 Place Cerealis
30133 Les Angles

RETROUVEZ NOS
TRATTORIAS

@deisapori

Restaurant Pizzeria Dei Sapori

04 90 34 86 22


